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1. Перечень компетенций с указанием этапов их формирования в процессе ос- 

воения образовательной программы 
 

Коды 

компе 

петен 
тен- 

ции 

Наименование 
компетенции 

Структурные эле- 

менты компетенции 

(в результате освое- 
ния дисциплины 

обучающийся должен 
знать, уметь, вла- 

деть) 

Этапы фор- 

мирования 

компетен- 

ции в про- 
цессе освое- 

ния ООП  

(семестр) 

Виды 
занятий 

для 

форми- 

рования 
компе- 
тенции 

Оценоч- 
ные 

средства 

сформи- 

рованно- 

сти ком- 

петенции 
ОПК- 4 - Способен 

реа- 

лизовывать   

со- временные  

тех- нологии

 
и 
обосновывать 

их   

применение в

 профессио

- 
нальной дея- 
тельности 

Знает: 
-   технологию   произ- 

водства продукции; 
- требования к качест- 

ву сырья,  материалов, 

полуфабрикатов,  ком- 

плектующих изделий 
и готовой продукции. 

 

 

4 

занятия 

лекци- 

онного 
типа 

собеседо- 
вание, 
тест, 

круглый 
стол 

 Умеет: 
-  определять  соответ- 

ствие характеристик 
оборудования норма- 
тивным документам; 
- использовать средст- 

ва  измерения  и  кон- 

троля  для  проведения 

измерений  характери- 

стик продукции. 

 

4 
практи- 

ческие 

занятие 

решение 
задач, 

собеседо- 
вание, 
тест 

 Владеет: 
-  приемами  и  оформ- 

лением решений о 
приостановлении об- 
ращения  (реализации) 

продукции,   о   немед- 

ленном   отзыве   про- 

дукции с рынка, о до- 

пустимости дальней- 
шего  обращения  про- 

дукции. 

4 практи- 

ческие 

занятие 

решение 
задач, 

собеседо- 
вание, 
тест 

ПК-4 Способен реа- 
лизовывать 

технологии   

пе- реработки

 
и 
хранения про- 
дукции расте- 
ниеводства 

Знает: 
- правила приемки сы- 

рья,   материалов,   по- 

луфабрикатов, ком- 
плектующих изделий 
и готовой продукции. 

. 

4 занятия 

лекци- 

онного 
типа 

собеседо- 
вание, 
тест, 

круглый 
стол 

Умеет: 
-Оценивать потери ор- 

4 практи- 

ческие 
решение 

задач, 



 
 
 
 

 

  ганизации  от  низкого 

качества  сырья  и  ма- 

териалов. 
. 

 занятие собеседо- 
вание, 
тест 

Владеет: 
-  Разрабатывать  пред- 
ложения по   замене 
организации постав- 
щика. 

 

4 
практи- 

ческие 

занятие 

решение 
задач, 

собеседо- 
вание, 
тест 

 
 
 
 
 
 
 
 

 
ПК-5 

Способен реа- 
лизовывать 

технологии   пе- 

реработки и 
хранения про- 
дукции   живот- 

новодства 

Знает: 
-Требования  к  техни- 

ческому состоянию 
оснастки,   инструмен- 

та, средств измерений 

и   сроков   проведения 

их поверки. 

 

4 
занятия 

лекци- 

онного 
типа 

собеседо- 
вание, 
тест, 

круглый 
стол 

Умеет: 
-Использовать  средст- 

ва  измерения  и  кон- 

троля  для  проведения 

измерений  характери- 

стик   продукции   жи- 

вотноводства. 

 

 

4 

практи- 

ческие 

занятие 

решение 
задач, 

собеседо- 
вание, 
тест 

Владеет: 
- Систематический 
выборочный  контроль 

состояния чистоты ра- 

бочих мест и участков 

при производстве про- 

дукции животноводст- 

ва. 

4 практи- 

ческие 

занятие 

решение 
задач, 

собеседо- 
вание, 
тест 

 
 
 

Компетенция   ОПК-4также   формируется   в   ходе   освоения   дисцип- 

лин: Цифровые технологии в АПК; Технология производства продукции рас- 

тениеводства; Земледелие с основами почвоведения и агрохимии; Растение- 

водство; Кормопроизводство; Технология производства продукции животно- 

водства; Кормление сельскохозяйственных животных и технология кормов; 

Механизация и автоматизация технологических процессов растениеводства и 

животноводства; Технология хранения продукции растениеводства; Техноло- 

гия  переработки продукции растениеводства; Технология переработки и хра- 

нения продукции животноводства; Процессы и аппараты перерабатывающих 

производств;Сооружения и оборудование для хранения сельскохозяйственной 

продукции; Оборудование перерабатывающих производств; Технология пере- 

работки молока; Технология переработки мяса; Биотехнология пищевых про- 

дуктов; Технохимический контроль сельскохозяйственного сырья и продуктов 

переработки; Технология переработки продукции птицеводства; Технология 

переработки продукции нетрадиционных видов птицы; Технология колбасных 



 

 

 

 

 

изделий;  Основы  современных  технологий  переработки  мяса;  Технология 

производства сыров; Технология лечебно-профилактического назначения на 

молочной основе. 

Компетенция ПК-4   также формируется в ходе освоения 

дисцип-лин:Технология  хранения  продукции  растениеводства; Технология 

перера-ботки продукции растениеводства; Процессы и аппараты 

перерабатывающихпроизводств; Оборудование перерабатывающих 

производств; Биотехнологияпищевых продуктов; Технология переработки 

зерна. 

Компетенция ПК-5   также формируется в ходе освоения 

дисцип-лин:Технология переработки и хранения продукции животноводства; 

Процес-сы   и   аппараты   перерабатывающих   производств; Оборудование 

перерабаты-вающих  производств; Производственный  контроль  в  молочной 

промышлен-ности; Биотехнология пищевых продуктов; Технология 

переработки  продук-ции  птицеводства; Технология  переработки  продукции 

нетрадиционных видовптицы; Технология  производства  мясных  и  рыбных 

консервов; Технологияпроизводства   консервов   из   растительного   сырья; 

Технология колбасныхизделий; Основысовременныхтехнологий  переработки 

мяса;Технология производства сыров. 



 
 
 
 
 

2. Описание показателей и  критериев оценивания компетенций на различных этапах 
их формирования, описание шкал оценивания 

Перечень оценочных средств 
 

№ 

п/п 

Наименование 

оценочного 

средства 

 
Краткая характеристика оценочного сред- 

ства 

Представление оце- 

ночного средства в 

ФОС 

1 Реферат Продукт   самостоятельной   работы   студента, 

представляющий  собой  краткое  изложение  в 

письменном виде полученных результатов тео- 

ретического   анализа   определенной   научной 

(учебно-исследовательской)   темы,   где   автор 

раскрывает суть исследуемой проблемы, при- 

водит различные точки зрения, а также собст- 

венные взгляды на нее. 

Темы рефератов 

2 Доклад Продукт   самостоятельной   работы   студента, 

представляющий  собой  публичное  выступле- 

ние по представлению полученных результатов 

решения  определенной  учебно-практической, 

учебно-исследовательской или научной темы 

Темы докладов 

3 Тест Система стандартизированных заданий, позво- 

ляющая  автоматизировать  процедуру  измере- 

ния уровня знаний и умений обучающегося 

Фонд тестовых зада- 

ний 

4 Практические 

занятия 

Вид самостоятельной работы учащихся, кото- 

рый проводится с применением различных ме- 

тодов, материалов, инструментов, приборов и 

других средств. 

Темы практических 

занятий 

 
Программа оценивания контролируемой компетенции по дисциплине: 

 
№ 

 
п/п 

Контролируемые  модули,  разде- 

лы (темы) дисциплины* 

Код контролируе- 
 
мой компетенции 

 
(или ее части) 

Наименование 
 
оценочного средства** 

1.  
 
 
 
Механические процессы 

 

ОПК-4; ПК-4; ПК-5 

Решение задач, собеседо- 

вание, круглый стол,  за- 

щита практических работ, 

реферат 

2.  
 
 
 
Гидромеханические процессы 

ОПК-4; ПК-4; ПК-5 Решение задач, собеседо- 

вание, круглый стол,  за- 

щита практических работ, 

реферат 

3.  

 

Тепловые процессы 

ОПК-4; ПК-4; ПК-5 Решение задач, собеседо- 

вание, защита практиче- 

ских работ, реферат 

4.  

 

Массообменные процессы 

ОПК-4; ПК-4; ПК-5 Решение задач, собеседо- 

вание, защита практиче- 

ских работ, реферат 



 
 
 
 

 
Описание показателей и критериев оценивания компетенций по дисциплине на различных этапах их формирования, 

описание шкал оценивания 
 

Компетенция, 

этапы освоения 

компетенции 

Планируемые ре- 

зультаты обучения 

Критерии оценивания результатов обучения 
 

Не зачтено 
Пороговый уровень 

(зачтено) 

Продвинутый уро- 
вень (зачтено) 

 
Высокий уровень (зачтено) 

ОПК-4 
- Способен реали- 

зовывать совре- 
менные техноло- 
гии   и   обосновы- 

вать  их  примене- 

ние  в  профессио- 

нальной деятель- 
ности 

Знает: 
- технологию производ- 

ства продукции; 
- требования к качеству 

сырья,  материалов,  по- 

луфабрикатов, ком- 
плектующих изделий и 

готовой продукции. 

Обучающийся не 
знает значительной 
части   программного 

материала, плохо 
ориентируется в тер- 

минологии,  допуска- 

ет существенные 
ошибки. 

 
Обучающийся  име- 

ет   знания   только 

основного материа- 

ла, но не усвоил его 

деталей,   допускает 

неточности,   недос- 

таточно правиль- 
ные формулировки, 

нарушения  логиче- 

ской последова- 
тельности   в   изло- 

жении программно- 

го материала. 

 
 
 
 
 
Обучающийся 

твердо знает мате- 

риал, не допускает 

существенных  не- 

точностей в ответе 

на вопрос. 

Обучающийся знает науч- 
ную терминоло- 
гию,технологию произ- 
водства продукции; 
-  требования  к  качеству 

сырья,  материалов,  полу- 

фабрикатов, комплек- 
тующих  изделий  и  гото- 

вой продукции. Исчерпы- 

вающе,   последовательно, 

четко и логически строй- 

но  его  излагает,  не  за- 

трудняется с ответом при 

видоизменении заданий. 
Умеет: 
- определять соответст- 

вие характеристик обо- 

рудования норматив- 
ным документам; 
- использовать средства 

измерения  и  контроля 

для проведения измере- 

ний характеристик про- 

дукции. 

Не умеет определять 

соответствие   харак- 

теристик  оборудова- 

ния нормативным 
документам; систе- 
матизировать   и   на 

практике  приложить 

свои   знания;   нахо- 

дить   пути   повыше- 

ния эффективности 
работы   аоборудова- 

ния, с большими за- 

труднениями  выпол- 

няет самостоятель- 

В целом успешное, 
но не системное 
умение   определять 

соответствие харак- 

теристик   оборудо- 

вания нормативным 

документам;  систе- 

матизировать  и  на 

практике прило- 
жить  свои  знания; 

находить  пути  по- 

вышения эффек- 
тивности работы 
аоборудования, с 

В   целом   успеш- 

ное,  но  содержа- 

щее отдельные 
пробелы опреде- 
лять  соответствие 

характеристик 

оборудования 

нормативным   до- 

кументам; систе- 
матизировать и на 

практике прило- 
жить свои знания; 

находить пути по- 

вышения эффек- 

Сформированное   умение 
определять соответствие 
характеристик оборудо- 
вания   нормативным   до- 

кументам; систематизи- 
ровать и на практике при- 

ложить  свои  знания;  на- 

ходить  пути  повышения 

эффективности работы 
аоборудования,   с   боль- 

шими затруднениями вы- 

полняет самостоятельную 

работу, большинство пре- 

дусмотренных програм- 



 
 
 
 
 
 

  ную работу, боль- 
шинство  предусмот- 

ренных   программой 

обучения учебных 
заданий не выполне- 

но 

большими затруд- 
нениями выполняет 

самостоятельную 

работу, большинст- 

во предусмотрен- 
ных программой 
обучения учебных 
заданий; находить 
пути повышения 
эффективности   ра- 

боты аппаратов. 

тивности работы 
аоборудования,   с 

большими  затруд- 

нениями выполня- 

ет самостоятель- 
ную работу, 
большинство  пре- 

дусмотренных 

программой обу- 
чения учебных 
заданий;  находить 

пути повышения 
эффективности 
работы аппаратов. 

мой обучения учебных 
заданий;   находить   пути 

повышения   эффективно- 

сти работы аппаратов. 

Владеет: 
- приемами и оформле- 

нием решений о приос- 

тановлении   обращения 

(реализации) продук- 
ции, о немедленном от- 

зыве продукции с рын- 

ка, о допустимости 
дальнейшего обраще- 
ния продукции. 

Обучающийся не 
владеет  приемами  и 

оформлением   реше- 

ний о приостановле- 

нии обращения (реа- 

лизации)  продукции, 

о немедленном отзы- 

ве продукции с рын- 

ка,   о   допустимости 

дальнейшего обра- 
щения продукции; 
расчетными   метода- 

ми  управления  про- 

цессами и оптимиза- 

ции их режимов; до- 

пускает существен- 
ные ошибки, с боль- 

шими затруднениями 

выполняет  самостоя- 

тельную работу, 

В целом успешное, 

но не системное 
приемами и оформ- 

лением  решений  о 

приостановлении 

обращения   (реали- 

зации)   продукции, 

о  немедленном  от- 

зыве   продукции   с 

рынка,  о  допусти- 

мости  дальнейшего 

обращения  продук- 

ции; расчетными 
методами   управле- 

ния   процессами   и 

оптимизации их 
режимов. 

В целом успешное, 

но  содержащее  от- 

дельные пробелы 
или сопровождаю- 
щееся   отдельными 

ошибками владение 

приемами и оформ- 

лением  решений  о 

приостановлении 

обращения   (реали- 

зации) продукции, о 

немедленном  отзы- 

ве продукции с 
рынка,   о   допусти- 

мости  дальнейшего 

обращения  продук- 

ции; расчетными 
методами   управле- 

ния   процессами   и 

оптимизации их 

Успешное и системное 
владение приемами и 
оформлением  решений  о 
приостановлении обра- 
щения  (реализации)  про- 

дукции,   о   немедленном 

отзыве продукции с рын- 

ка, о допустимости даль- 

нейшего  обращения  про- 

дукции;  расчетными  ме- 

тодами   управления   про- 

цессами   и   оптимизации 

их режимов. 



 
 
 
 
 
 

  большинство   преду- 
смотренных про- 
граммой обучения 
учебных  заданий  не 

выполнено 

 режимов.  

ПК-4 
Способен реализо- 

вывать технологии 

переработки и 
хранения   продук- 

ции   растениевод- 

ства 

Знает: 
-  правила  приемки  сы- 

рья,  материалов,  полу- 

фабрикатов, комплек- 
тующих  изделий  и  го- 
товой продукции. 

. 

Обучающийся не 

знает значительной 

части программного 

материала, плохо 

ориентируется в тер- 

минологии, допуска- 

ет существенные 

ошибки. 

Обучающийся име- 

ет знания только 

основного материа- 

ла, но не усвоил его 

деталей, допускает 

неточности, недос- 

таточно правиль- 

ные формулировки, 

нарушения логиче- 

ской последова- 

тельности в изло- 

жении программно- 

го материала 

Обучающийся 

твердо знает мате- 

риал, не допускает 

существенных не- 

точностей в ответе 

на вопрос. 

Обучающийся знает науч- 

ную терминологию, методы 

и приемы анализа проблем, 

глубоко и прочно усвоил 

программный материал, ис- 

черпывающе, последова- 

тельно, четко и логически 

стройно его излагает, не 

затрудняется с ответом при 

видоизменении заданий. 

Умеет: 
-Оценивать  потери  ор- 

ганизации   от   низкого 

качества сырья и мате- 

риалов. 
. 

 

 
Не  умеет  оценивать 

потери   организации 

от  низкого  качества 

сырья  и  материалов, 

оценивать надеж- 
ность технических 
систем. 

В целом успешное, 

но не системное 
умение оценивать 
потери организации 

от низкого качества 

сырья   и   материа- 

лов,  оценивать  на- 

дежность   техниче- 

ских систем. 

В   целом   успеш- 

ное,  но  содержа- 

щее отдельные 
пробелы оцени- 
вать  потери  орга- 

низации от низко- 

го качества сырья 

и материалов, 
оценивать   надеж- 

ность технических 

систем. 

Сформированное  умение- 

проводить  оценку потерь 

организации   от   низкого 

качества   сырья   и   мате- 

риалов, оценивать надеж- 

ность   технических   сис- 

тем. 

Владеет: 
-Навыками  разработки- 

предложения  по замене 

организации  поставщи- 

ка. 

Обучающийся не 

знает значительной 

части программного 

материала, плохо 

ориентируется в тер- 

Обучающийся име- 

ет знания только 

основного материа- 

ла, но не усвоил его 

деталей, допускает 

Обучающийся 

твердо знает мате- 

риал, не допускает 

существенных не- 

точностей в ответе 

Обучающийся  знает  науч- 

ную  терминологию,  мето- 

ды и приемы анализа про- 

блем,   глубоко   и   прочно 

усвоил программный мате- 



 
 
 
 
 
 

  минологии, допуска- 

ет существенные 

ошибки. 

неточности, недос- 

таточно правиль- 

ные формулировки, 

нарушения логиче- 

ской последова- 

тельности в изло- 

жении программно- 

го материала 

на вопрос. риал,   исчерпывающе,   по- 

следовательно, четко и ло- 

гически  стройно  его  изла- 

гает, не затрудняется с от- 

ветом  при  видоизменении 

заданий. 

ПК-5 
Способен реализо- 

вывать технологии 

переработки и 
хранения   продук- 
ции животновод- 
ства 

Знает: 
-Требования к техниче- 

скому состоянию осна- 

стки, инструмента, 
средств измерений и 
сроков   проведения   их 

поверки. 

Обучающийся не 

знает значительной 

части программного 

материала, плохо 

ориентируется в тер- 

минологии, допуска- 

ет существенные 

ошибки. 

Обучающийся име- 

ет знания только 

основного материа- 

ла, но не усвоил его 

деталей, допускает 

неточности, недос- 

таточно правиль- 

ные формулировки, 

нарушения логиче- 

ской последова- 

тельности в изло- 

жении программно- 

го материала 

Обучающийся 

твердо знает мате- 

риал, не допускает 

существенных не- 

точностей в ответе 

на вопрос. 

Обучающийся знает науч- 

ную терминологию, методы 

и приемы анализа проблем, 

глубоко и прочно усвоил 

программный материал, ис- 

черпывающе, последова- 

тельно, четко и логически 

стройно его излагает, не 

затрудняется с ответом при 

видоизменении заданий. 

Умеет: 
-Использовать  средства 

измерения  и  контроля 

для проведения измере- 

ний характеристик про- 

дукции   животноводст- 

ва. 

 
 
 
Не  умеет  использо- 

вать  средства  изме- 

рения и контроля для 

проведения измере- 
ний характеристик 
продукции  животно- 

водства. 

В целом успешное, 

но не системное 
умение использо- 
вать средства изме- 

рения   и   контроля 

для проведения из- 

мерений характери- 

стик продукции 
животноводства. 

В   целом   успеш- 

ное,  но  содержа- 

щее отдельные 
пробелы умение 
использовать 
средства измере- 
ния и контроля 
для проведения 
измерений   харак- 

теристик   продук- 

ции животновод- 
ства. 

Сформированное  умение- 

использовать средства 
измерения и контроля для 

проведения измерений 
характеристик  продукции 

животноводства. 

Владеет: Обучающийся не Обучающийся име- Обучающийся Обучающийся  знает  науч- 



 
 
 
 
 
 

- Систематическим вы- 
борочным контролем 
состояния  чистоты  ра- 

бочих  мест  и  участков 

при  производстве  про- 

дукции   животноводст- 

ва. 

знает значительной 

части программного 

материала, плохо 

ориентируется в тер- 

минологии, допуска- 

ет существенные 

ошибки. 

ет знания только 

основного материа- 

ла, но не усвоил его 

деталей, допускает 

неточности, недос- 

таточно правиль- 

ные формулировки, 

нарушения логиче- 

ской последова- 

тельности в изло- 

жении программно- 

го материала 

твердо знает мате- 

риал, не допускает 

существенных не- 

точностей в ответе 

на вопрос. 

ную  терминологию,  мето- 

ды и приемы анализа про- 

блем,   глубоко   и   прочно 

усвоил программный мате- 

риал,   исчерпывающе,   по- 

следовательно, четко и ло- 

гически  стройно  его  изла- 

гает, не затрудняется с от- 

ветом  при  видоизменении 

заданий. 



 
 
 
 

 
3. ТИПОВЫЕ КОНТРОЛЬНЫЕ ЗАДАНИЯ ИЛИ ИНЫЕ МАТЕРИАЛЫ, 

НЕОБХОДИМЫЕ ДЛЯ ОЦЕНКИ ЗНАНИЙ, УМЕНИЙ, НАВЫКОВ И (ИЛИ) 

ОПЫТА ДЕЯТЕЛЬНОСТИ, ХАРАКТЕРИЗУЮЩИХ ЭТАПЫ ФОРМИРОВАНИЯ 

КОМПЕТЕНЦИЙ В ПРОЦЕССЕ ОСВОЕНИЯ  ОБРАЗОВАТЕЛЬНОЙ 

ПРОГРАММЫ 

 
3.1. Вопросы для входного контроля знаний 

 
1. Термодинамическая система, не обменивающаяся теплотой с окружающей средой, называется: 
1) открытой; 
2) закрытой; 
3) изолированной; 
4) адиабатной. 

 
2. Термодинамическая система, не обменивающаяся с окружающей средой веществом, называется: 
1) закрытой; 
2) замкнутой; 
3) теплоизолированной; 
4) изолированной. 

 
3. Термодинамическая система, не обменивающаяся с окружающей средой ни энергией, ни веществом, на- 
зывается: 
1) адиабатной; 
2) закрытой; 
3) замкнутой; 
4) теплоизолированной. 

 
4. Термодинамический процесс, протекающий как в прямом, так и в обратном направлении называется: 
1) равновесным; 
2) обратимым; 
3) неравновесным; 
4) необратимым. 

 
5. Термодинамический процесс, в котором рабочее тело, пройдя ряд состояний, возвращается в начальное 
состояние, называется: 
1) необратимым; 
2) равновесным; 
3) обратимым; 
4) неравновесным. 

 
6. Закон Авогадро утверждает, что все идеальные газы при одинаковых р и Т в равных объёмах содержат 

одинаковые число: 
1) атомов; 
2) молекул; 
3) степеней свободы; 
4) молей. 

 
7. В водонагревателях вода нагревается до температуры: 
а) 30-50 ºС; 

б) 70-90 ºС; 

в) 100-120 ºС. 
 
 

8. Поплавковое устройство кипятильников предназначено для: 
а) поддержание постоянного уровня воды в питательной коробке; 

б) разбора кипятка; 
в) нагрева воды. 

 
9. Стеклокерамические конфорки плит нагреваются быстрее чугунных: 
а) да; 

б) нет. 



 
 
 
 

 
10. Для чего поддон СВЧ-печей вращается? 
а) чтобы обеспечить более равномерное приготовление блюда по всему объему; 
б) чтобы не произошло пригорание продукта; 
в) чтобы сохранилось больше питательных веществ. 

 
11. Тепловое оборудование, где тепло передается от греющей среды к нагреваемому продукту через разде- 

лительную перегородку, называется оборудованием: 
а) непрерывного действия; 
б) с непосредственным обогревом; 

в) с косвенным обогревом. 
 

12. Тепловая изоляция крепится к: 
а) наружной поверхности рабочей камеры; 

б) ферме; 
в) корпусу. 

 
13. Основными частями холодильной машины являются: 
а) испаритель, компрессор, маслоделителя; 
б) испаритель, компрессор, конденсатор, фильтр-осушитель; 
в) испаритель, компрессор, конденсатор, регулирующий вентиль. 

 
 

14. Техническое устройство, в котором разные виды энергии преобразуются в механическую: 
а) машина; 

б) деталь; 

в) муфта. 
 

15. Соединение органических смол с различными добавками: 
а) алюминий; 

б) пластмассы; 

в) латунь. 
 

16. Способность материала противостоять проникновению в него другого тела: 
а) хрупкость; 

б) твердость; 
в) пластичность. 

 
17. Машина, которая выполняет все необходимые операции по заданной программе без непосредственного 
участия человека: 

а) механизм; 
б) автомат; 

в) передача. 
 

18. Если атмосферный воздух содержит сухой насыщенный пар, то он называется: 
1) сухим атмосферным воздухом; 
2) насыщенным влажным атмосферным воздухом; 
3) ненасыщенным влажным атмосферным воздухом; 
4) перенасыщенным влажным атмосферным воздухом. 

 
19. Температура, при которой перегретый пар превращается в сухой насыщенный пар, называется: 
1) температурой испарения; 
2) температурой конденсации; 
3) температурой точки росы; 
4) температурой атмосферного воздуха. 

 
20. Процесс передачи тепла от одних материальных тел к другим в общем случае называется: 
1) тепловым излучением; 2) теплоотдачей; 
3) теплопроводностью; 4) теплопередачей. 



 
 
 
 
 
 
 

Индекс Формулировка компетенции 

 
ОПК – 4 

- Способен реализовывать современные технологии и обосновывать их приме- 

нение в профессиональной деятельности 
 
 
 
 
 

1. Тесты порогового уровня: 
 

1 Совокупностью последовательных действий для достижения определенного 
результата называется 
1.Технологией 3. Технологическим аппаратом 
2.Производственным процессом4. Машиной 

 
2.  Устройство, выполняющее  механические  движения   с целью преобразования 
энергии и материалов –это 
1.Технологический аппарат3. Технология 
2.Машина4. Производственный процесс 

 
3. Назовите процессы, связанные с переносом вещества в различных состояниях из 
одной фазы в другую. 
1.Тепловые процессы2.Гидромеханические процессы 
3.Массообменные процессы4.Микробиологические процессы. 

 
4. К структурно-механическим свойствам пищевого сырья относится 
1.Теплоемкость3. Температуропроводность 
2.Теплопроводность4. Вязкость 

 
5. Масса единичного объема вещества –это 
1.Плотность вещества3. Теплоемкость пищевого сырья 
2.Удельный вес пищевого сырья 4. Вязкость вещества 

 

 
6. Какое теплофизическое свойство пищевого сырья зависит от того, при каком 
процессе происходит обмен энергией между веществом и окружающей средой. 
1.Удельная теплоемкость2.Температуропроводность 
3.Теплопроводность 4.Поверхностное натяжение. 

 
7. Механическая  надежность аппарата характеризуется 
1.Прочностью3. Металлоемкостью 
2.Долговечностью4. Высокоэффективностью 

 
8. Производительность оборудования относится к 
1.Технико-экономическим показателям2.Конструктивному совершенству аппаратуры 
3.Механической надежности машины.4.Эксплуатационным достоинствам аппарата. 

 
9.  Как  называется  система,  состоящая из  жидкой  дисперсионной и  твердой 
дисперсной фаз: 
1.Эмульсия3. Пены 
2.Суспензия4. Туманы. 



 



 



 



 



 



 
 
 
 

 

Тесты продвинутого уровня: 



 



 



 



 



 



 
 
 
 

 

Тесты высокого уровня: 



 



 



 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

4. Темы практических занятий 
 

1.  Измельчитель материалов 
2.   Просеиватель материалов 
3.  Прессование материалов 
4.  Перемешивание материалов 
5.  Фильтрация материалов 



 
 
 
 

 
6.   Центрифугирование материалов 
7.  Выпаривание материалов 
8.   Конденсация материалов 
9.   Сушка материалов 
10. Кристализация материалов 

 

 
5. Методические материалы, определяющие процедуры оценивания знаний, умений, 

навыков и (или) опыта деятельности, характеризующих этапы формирования ком- 
петенций 

Критерии рейтинговых оценок по курсу «Процессы и аппараты перерабатывающих производств»: 
Экзаменационная оценка Рейтинговая 

оценка успеваемости 
Зачет Более 45 баллов 
Не зачет менее 45 баллов 

 
 

Распределение баллов рейтинговой оценки между видами контроля 
Форма проме- 

жуточной атте- 
стации 

Количество баллов, не более 
Текущий 
контроль 

Рубежный 
контроль 

Итоговый 
контроль 

Сумма 
баллов 

Поощритель- 

ные баллы 
Зачет 50 30 20 100 10 

 
«Автоматический» зачёт выставляется без опроса студентов по результатам рефератов, других работ, 

выполненных студентами в течение семестра, а также по результатам текущей успеваемости на занятиях. 
Оценка за «автоматический» зачет должна соответствовать итоговой оценке за работу в семестре. Сту- 

денты, рейтинговые показатели которых ниже 45 баллов, сдают зачёт  в традиционной форме. Рейтинговые 

оценки за зачёт, полученные этими студентами, не могут превышать 45 баллов. 
- Оценивание качества устного ответа при промежуточной аттестации обучающегося (зачета). 

Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нор- 

мативные акты, регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классифика- 

цию, виды, назначение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации 

аппаратов перерабатывающих производств; конкурентоспособность и принципы подбора современных про- 

цессов  и  аппаратов  перерабатывающих  производств;  общие  правила  техники  безопасности  при  экс- 

плуатации оборудования. 

Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 

щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
Уровень знаний, умений и навыков обучающегося при устном ответе во время промежуточной 

аттестации определяется оценками «зачтено» или «не зачтено» по следующим критериям: 
Зачтено (45 баллов) ставится, если: 
- неполно или непоследовательно раскрыто содержание материала, но показано общее понимание во- 

проса и продемонстрированы умения, достаточные для дальнейшего усвоения материала; 
- усвоены основные категории по рассматриваемому и дополнительным вопросам; 
- имелись затруднения или допущены ошибки в определении понятий, использовании терминологии, 

исправленные после нескольких наводящих вопросов; 
- при неполном знании теоретического материала выявлена недостаточная сформированность компе- 

тенций, умений и навыков, студент не может применить теорию в новой ситуации; 

- продемонстрировано усвоение основной литературы. 
Не зачтено (менее 45 баллов) ставится, если: 
- не раскрыто основное содержание учебного материала; 
- обнаружено незнание или непонимание большей или наиболее важной части учебного материала; 
- допущены ошибки в определении понятий, при использовании терминологии, которые не исправле- 

ны после нескольких наводящих вопросов. 
- не сформированы компетенции, умения и навыки. Оценивание качества ответов на вопросы: 

Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нор- 



 
 
 
 

 
мативные акты, регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классифика- 

цию, виды, назначение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации 

аппаратов перерабатывающих производств; конкурентоспособность и принципы подбора современных про- 

цессов  и  аппаратов  перерабатывающих  производств;  общие  правила  техники  безопасности  при  экс- 

плуатации оборудования.  
Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 

щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
Критерии оценки: 
- оценка «зачет» выставляется студенту, если студент усвоил в полном объеме материал определен- 

ного раздела курса. Сформулировал основные положения и понятия, методы экологии, владеет материалом 

практического курса. Дал объяснения процессам, происходящим в биосфере. Умеет увязать теорию с прак- 

тикой,  с использованием соответствующей терминологией. 
- оценка «не зачет» выставляется студенту, имеющему пробелы в знаниях основного программного 

материала. Студент не может описать методы экологических исследований и т.д. Дать объяснение основным 

экологическим проблемам.   Не способен решить задачу, не владеет материалом из практического курса. 

Объем знаний недостаточен для профессиональной деятельности. 
 

Оценивание работы обучающегося на практических занятиях 
Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; Ожи- 

даемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нормативные акты, 

регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классификацию, виды, назна- 

чение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации аппаратов перера- 

батывающих производств; конкурентоспособность и  принципы подбора современных процессов и аппара- 

тов перерабатывающих производств; общие правила техники безопасности при эксплуатации оборудования. 

Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 

щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
Критерии оценки: 

Активное участие в обсуждении вопросов семинара, самостоятельность ответов, свободное  владение 

материалом, полные и аргументированные ответы на вопросы семинара, твёрдое знание лекционного мате- 

риала, обязательной и рекомендованной дополнительной литературы, полностью выполненная самостоя- 

тельная работа по теме семинара. 
Пороги оценок: 
1 балл - активное участие в обсуждении вопросов семинара, самостоятельность ответов, свободное 

владение материалом, полные  и аргументированные ответы на вопросы семинара, твёрдое знание лекцион- 

ного материала, обязательной и рекомендованной дополнительной литературы. 
0, 5 - недостаточно полное раскрытие некоторых вопросов темы, незначительные ошибки в формули- 

ровке категорий и понятий, меньшая активность на семинаре, неполное знание дополнительной литературы. 
0 баллов - пассивность на семинаре, частая неготовность при ответах на вопросы, отсутствие качеств, 

указанных выше для получения более высоких оценок 
 

Оценивание выступления с докладом и презентацией: 
Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нор- 

мативные акты, регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классифика- 

цию, виды, назначение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации 

аппаратов перерабатывающих производств; конкурентоспособность и принципы подбора современных про- 

цессов  и  аппаратов  перерабатывающих  производств;  общие  правила  техники  безопасности  при  экс- 

плуатации оборудования. 

Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 



 
 
 
 

 
щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
Критерии оценки: 
-соответствие выступления теме, поставленным целям и задачам; 

- демонстрация понимания темы, умения критического анализа информации; знания методов и уме- 

ния их применять; обобщения информации с помощью таблиц, схем, рисунков; способности делать аргу- 

ментированные выводы; оригинальную и креативную  презентацию доклада. 
Пороги оценок: 
5 баллов – соответствие выступления теме, поставленным целям и задачам; показал понимание темы, 

умение критического анализа информации; продемонстрировал знание методов и умением их применять; 

обобщил информацию с помощью таблиц, схем, рисунков; сформулировал аргументированные выводы; 

оригинальность и креативность при подготовке презентации. 
3 балла – соответствие выступления теме, поставленным целям и задачам;  не достаточно четко  вы- 

ражено понимание темы, демонстрирует навык сбора информации на заданную тему;  отсутствует обобще- 

ние информации с помощью таблиц, схем, рисунков; презентация выполнена по шаблону. 
0 баллов – не соответствие выступления теме, отсутствуют  понимание темы, обобщение информа- 

ции, выводы и презентация. 
Оценивание качества подготовленного реферата: 

Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нор- 

мативные акты, регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классифика- 

цию, виды, назначение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации 

аппаратов перерабатывающих производств; конкурентоспособность и принципы подбора современных про- 

цессов  и  аппаратов  перерабатывающих  производств;  общие  правила  техники  безопасности  при  экс- 

плуатации оборудования. 

Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 

щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
 

№ Критерии оценки реферата Баллы 
1 Общее оформление реферата 0,5 
2 Соответствие темы и содержания 0,5 
3 Умение формулировать актуальность темы, цель, задачи 0,5 
4 Раскрытие темы в основных разделах 1 
5 Умение анализировать литературу и делать выводы 1 
6 Умение отвечать на вопросы 1 
7 Количество литературных источников (не менее 7…15) 0,5 
8 Общая оценка 5 

 
Оценивание тестирования: 

Ожидаемые результаты:  новейшие достижения научно-технического прогресса в отрасли; нор- 

мативные акты, регламентирующие использование торгово – технологического оборудования; классифика- 

цию, виды, назначение, устройство основных узлов, принцип действия, правила безопасной эксплуатации 

аппаратов перерабатывающих производств; конкурентоспособность и принципы подбора современных про- 

цессов  и  аппаратов  перерабатывающих  производств;  общие  правила  техники  безопасности  при  экс- 

плуатации оборудования. 

Уменияприменять основные законы переноса теплоты, массы и количества движения для рас- 

чета основных процессов и аппаратов; систематизировать и на практике приложить свои знания; нахо- 

дить пути повышения эффективности работы аппаратов; 
Владениямитеоретическими основами и способами осуществления процессов, применяемых в пи- 

щевой промышленности; расчетными методами управления процессами и оптимизации их режимов; рас- 

четными методами определения геометрических размеров рабочих органов аппаратов. 
 

Критерий оценки: 
При использовании системы подсчета процента правильных ответов или системы подсчёта набран- 

ных баллов выставляется студенту: 
Зачтено - 45-100%, 

 

                                           Составитель      М.М.Гафин 


